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2009: Die Traubenernte ist abgeschlossen.
Ein traumhafter Herbst.

Geschenkservice:
Individuell & zuverlässig
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Blauer Himmel, strahlender Sonnenschein, sattgrüne Weinberge mit 

ersten herbstlich gelben Verfärbungen, an den Weinstöcken gesunde, ein-

ladend vollreife, goldgelbe Weißwein- und tiefblaue Rotweintrauben – wer 

möchte da nicht hinaus in die Weinberge und die schönste Zeit im Jahr 

genießen? Wir Winzer durften in diesem Herbst täglich in dieser wunder-

baren Atmosphäre unsere Trauben ernten. Einmalig!

Beim Blick durch das Refraktometer, jenem Gerät, mit dem die Süße der 

Trauben gemessen wird, lachte unser Winzerherz. Aber nicht nur die Zucker-

gehalte in den Beeren waren hoch, die Reben konnten mit ihren tiefen Wur-

zeln ausreichend Feuchtigkeit aus dem Boden holen – wichtig für die sorten-

spezifischen Aromen in den Trauben und den späteren Weinen. 

Verführerische Gäraromen in unserem Weinkeller lassen feinste Weine 

erwarten und Sie dürfen mit uns gespannt sein auf den Weinjahrgang 2009!

Auf den kommenden Frühling, wenn die ersten Weine des Jahrgangs 2009 

abgefüllt sind.

Herzliche Grüße Ihre Familie Wöhrle

Gut entwickelt haben sich die Weine aus unserem aktuellen Sortiment. Die 2008er-Weine 

entfalten ihre sortentypischen Aromen in angenehmer Weise und die anregende Fruchtsäure 

unterstreicht den typischen Stil unserer Weine. 

Nicht nur in der Weihnachtszeit sind unsere Weine ein beliebtes Geschenk. Weinpräsente 

aus unserem Weingut überzeugen durch die Qualität der sorgfältig erzeugten Weine aus kontrolliert 

ökologischem Anbau und dem hohen Qualitätsstandard als VDP-Weingut. 

Wir bieten Ihnen eine qualifizierte Beratung bei der Auswahl Ihrer Weine. Wenn Sie die 

Geschenkverpackung ausgesucht haben, überlassen Sie uns die Glückwunschkarten und die 

Adressaufkleber. Oder möchten Sie die Weinflaschen mit einem eigenen Etikett ausstatten? Auch 

dies ist nach Absprache möglich. Das Verpacken und Versandfertigmachen –national und interna-

tional - machen wir kostenlos für Sie. Mit unserer Erfahrung und Kompetenz im Geschenkservice ist 

eine sorgfältige und termingerechte Erledigung Ihres Auftrages selbstverständlich.

Zur Erleichterung bei der Auswahl haben wir für Sie beispielhaft drei Weinpräsente 

zusammengestellt – das CLASSIC-Geschenk mit drei Gutsweinen, das PRESTIGE-Präsent mit 

Guts- und Lagenweinen und das EXCLUSIV-Präsent in der Holzcassette mit Großen Gewächsen. 

Selbstverständlich lassen sich die Weine und die Flaschenzahl je Geschenkkarton frei variieren. 

Für individuelle Präsente bieten wir Ihnen auch Kombinationen mit anderen Produkten an, 

beispielsweise mit Lahrer Pralinen.

Für individuelle Präsente bieten wir 
Ihnen beispielsweise auch die 
Kombination von Lahrer Pralinen und 
Lahrer Wein. Sprechen Sie uns an.
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Chardonnay Spätlese trocken

Weissburgunder Spätlese trocken

Grauburgunder Spätlese trocken

Chardonnay Spätlese trocken im Barrique gereift

Grauburgunder

Weissburgunder Kabinett

Spätburgunder Rotwein

Verpackung: Karton

Weissburgunder Kabinett

Grauburgunder Spätlese

Spätburgunder Rotwein “Bestes Fass”

Verpackung: Karton

Weissburgunder GG

Grauburgunder GG

Spätburgunder Rotwein GG neu

Verpackung: Holzbox

13,60

13,60

14,00

18,67

10,20

10,20

10,50

14,00

Lagenweine - 0,75 Liter

Classic 

Prestige
Große Gewächse
Exklusivpräsent in der Holzbox

€ 22,50

€ 28,50
€ 55,00

Best. Nr.Best. Nr. JahrgangJahrgang SorteSorte €/Liter €/Flasche
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Messetermine &
Weinfest 2010

Ein neues Mitglied der 
Grosse-Gewächse-Familie

Unser Tipp für festliche Anlässe:
Edelsüsse Weine vom Schutterlindenberg
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Wir kommen mit unseren Weinen näher zu Ihnen. Wir nennen 

Ihnen nachfolgend die Termine und Orte von Messen, wo wir unsere 

Weine präsentieren. Wir freuen uns über einen Besuch vor Ort.

Der Termin für unser Weinfest im Weingut steht ebenfalls fest:

04. bis 06. Juni 2010. So können Sie rechtzeitig Ihren Besuch bei 

uns einplanen. Wir freuen uns schon heute auf Sie.

Mit dem Weinjahrgang 2008 brachten wir im Frühjahr erstmals Gutsweine mit dem 

Drehverschluss. Wir waren gespannt auf die Reaktion der Kunden. „Gut zu Handhaben“, 

„praktisch”, „gute Optik“ und „Qualitativ nicht nachteilig“ waren Ihre positiven Meinungen. 

Nur Wenige vermissten in dieser Qualitätskategorie das vertraute „Plopp“. Wir sind durch 

Ihre Reaktion ermutigt, mit dem Jahrgang 2009 die Gutsweine mit dem auch optisch 

ansprechenden Drehverschluss zu verschließen. Bei allen anderen Weinen behalten wir 

den Naturkork bei und werden dort wie bisher auf beste Korkqualität achten.

Die Familie unserer GROSSEN GEWÄCHSE hat Zuwachs bekommen! 

Sie wissen – GROSSE GEWÄCHSE sind nach der Klassifikation des Verbandes der 

Deutschen Prädikatsweingüter (VDP) die Spitzenweine aus unseren besten 

Weinbergslagen.

Den 2008er Weissburgunder- und  Grauburgunder- GROSSEN GEWÄCHSEN – 

beide seit September dem Jahrgang 2007 nachfolgend im Verkauf-, schließt sich nun 

ein Wein an, der uns bisher in der Pinot-Familie noch gefehlt hat: das GROSSE 

GEWÄCHS vom Blauen Spätburgunder! Diese besondere Rotweinkategorie erlebt 

in unserem Weingut nun seine Premiere. In höchster Qualität während der Lese 

2007 geerntet, reifte dieser Spätburgunder 20 Monate in besten Eichen-

fässchen (Barriques). Dort entwickelte er, was schon in den vollreifen Beeren zu 

schmecken war: einen Strauss von Aromen dunkler Waldbeeren und dunkelroten 

Kirschen, im Geschmack gepaart mit einer imposanten Fülle und feinherber Würze. 

Gut strukturierte Tannine geben unserem Spitzenrotwein alles für eine aristokratische 

Entwicklung mit. 

Es ist einfach faszinierend, zu erleben, was die Natur in eine Traubenbeere zaubern 

kann. Dies geschieht so: Die dünne Beerenhaut einer vollreifen Beere wird von einem 

Zuckerpilz perforiert, wodurch der Saftgehalt in der Beere verdunstet. Föhniger Wind 

oder frostige Kälte können diesen Prozess noch beschleunigen. Die Folge: Der 

Fruchtzuckergehalt, die Aromen und die Fruchtsäuren konzentrieren sich zu einer 

berauschend honigsüßen, rosinenartig schmeckenden Genussbombe. Der 

Zuckergehalt des aus solchen Beeren gewonnenen sirupartigen Saftes können die 

Hefen nur teilweise in Alkohol umwandeln. Es entsteht ein Süßwein der Kategorie 

Beerenauslese, Trockenbeerenauslese oder – im gefrorenen Zustand geerntet, ein 

Eiswein. 

2007 hat uns die Natur bei den Burgundersorten und beim Riesling 

hochfein ausgereifte Beeren beschert. So reiften die Beerenauslese „Pinot 

Hannah“ und die Riesling Beerenauslese. Beide Süßweine stehen am Beginn einer 

großen Karriere. Das Füllhorn an Aromen, Süße und fruchtigen Säuren 

harmonisiert im Laufe von Jahren immer mehr – auch nach Jahrzehnten machen 

solche Weine nach geadelter Reife noch viel Spaß. 

Schon jetzt können unsere beiden Süßweine den Genuss einer schönen Gänseleber genussvoll 

begleiten oder als Solist zum Dessert gereicht werden. Probieren Sie es einfach mal selbst!

Samstag, 30. Januar 2010

”Kulinarischer Jahresrückblick im Adler” begleitet von 

Grossen Gewächsen aus VDP-Weingütern, 

Hotel-Restaurant Adler in Lahr-Reichenbach

Freitag, 04. Juni 2010 

Lahrer Köche kochen zu Lahrer Wein

Das Galamenü zum neuen Weinjahrgang

Samstag, 05. und Sonntag, 06. Juni 2010

Weinfest auf dem Weingut am Schutterlindenberg

Das Fest der Sinne

 

Frankfurt / M.

Hamburg

München

Mainz

Offenburg

 

30.11.2009

18.01.2010

25.01.2010

25. & 26.04.2010

08. & 09.05.2010

Tour Grosses Gewächs des VDP:

14 - 17 Uhr Tigerpalast

14 - 17 Uhr Restaurant Die Bank

14 - 17 Uhr Hotel Königshof

Mainzer Weinbörse Rheingoldhalle

Badische Weinmesse Oberrheinhallen

Weinfest & Menüabende Messetermine 

Weingut Stadt Lahr - Familie Wöhrle

Weinbergstrasse 3 · 77933 Lahr / Schwarzwald

Tel. 07821 / 25332 · info@weingut-stadt-lahr.de · www.weingut-stadt-lahr.de
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