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Informationen flr Kunden und Freunde unseres Hauses Ausgabe 1 - Herbst 2009

¥ 2009: Die Traubenernte ist abgeschlossen.
Ein traumhafter Herbst.

Blauer Himmel, strahlender Sonnenschein, sattgriine Weinberge mit
ersten herbstlich gelben Verfarbungen, an den Weinstdcken gesunde, ein-
ladend vollreife, goldgelbe WeiBwein- und tiefblaue Rotweintrauben — wer
mochte da nicht hinaus in die Weinberge und die schonste Zeit im Jahr
genieBen? Wir Winzer durften in diesem Herbst taglich in dieser wunder-
baren Atmosphare unsere Trauben ernten. Einmalig!

Beim Blick durch das Refraktometer, jenem Gerat, mit dem die StiBe der
Trauben gemessen wird, lachte unser Winzerherz. Aber nicht nur die Zucker-
gehalte in den Beeren waren hoch, die Reben konnten mit ihren tiefen Wur-
zeln ausreichend Feuchtigkeit aus dem Boden holen — wichtig fr die sorten-
spezifischen Aromen in den Trauben und den spateren Weinen.
Verfuhrerische Gararomen in unserem Weinkeller lassen feinste Weine
erwarten und Sie dirfen mit uns gespannt sein auf den Weinjahrgang 2009!
Auf den kommenden Frihling, wenn die ersten Weine des Jahrgangs 2009
abgefillt sind.

Herzliche GruBe lhre Familie Wéhrle

Geschenkservice:
Individuell & zuverlassig

Gut entwickelt haben sich die Weine aus unserem aktuellen Sortiment. Die 2008er-Weine
entfalten ihre sortentypischen Aromen in angenehmer Weise und die anregende Fruchtsaure
unterstreicht den typischen Stil unserer Weine.

Nicht nur in der Weihnachtszeit sind unsere Weine ein beliebtes Geschenk. Weinprésente
aus unserem Weingut Gberzeugen durch die Qualitat der sorgfaltig erzeugten Weine aus kontrolliert &
okologischem Anbau und dem hohen Qualitatsstandard als VDP-Weingut.

Wir bieten lhnen eine qualifizierte Beratung bei der Auswahl Ihrer Weine. \Wenn Sie die
Geschenkverpackung ausgesucht haben, tberlassen Sie uns die Gluckwunschkarten und die
Adressaufkleber. Oder mochten Sie die Weinflaschen mit einem eigenen Etikett ausstatten? Auch
dies ist nach Absprache moglich. Das Verpacken und Versandfertigmachen —national und interna-
tional - machen wir kostenlos fiir Sie. Mit unserer Erfahrung und Kompetenz im Geschenkservice ist I——"

eine sorgfaltige und termingerechte Erledigung Ihres Auftrages selbstverstandlich. Far individuelle Présente bieten wir

. . e pe .. . ) . Ihnen beispielsweise auch die
Zur Erleichterung bei der Auswahl haben wir fiir Sie beispielhaft drei Weinprasente Kombination von Lahrer Pralinen und
zusammengestellt — das CLASSIC-Geschenk mit drei Gutsweinen, das PRESTIGE-Prasent mit Lahrer Wein. Sprechen Sie uns an.

Guts- und Lagenweinen und das EXCLUSIV-Prasent in der Holzcassette mit GroBen Gewachsen.
Selbstverstandlich lassen sich die Weine und die Flaschenzahl je Geschenkkarton frei variieren.
Fur individuelle Préasente bieten wir lhnen auch Kombinationen mit anderen Produkten an,
beispielsweise mit Lahrer Pralinen.

Classic
1 Fl. Grauburgunder 3 N
1 Fl. Weissburgunder Kabinett }
1 Fl. Spatburgunder Rotwein ": -
Verpackung: Karton Q 4
GroB3e Gewachse € 55,00
Prestige € 28,50 Exklusivprasent in der Holzbox
1Fl Weissburgunder Kabinett 1 Fl. Weissburgunder GG
1Fl. Grauburgunder Spéatlese 1 Fl. Grauburgunder GG
1Fl. Spatburgunder Rotwein “Bestes Fass” 1 Fl. Spatburgunder Rotwein GG neu
Verpackung: Karton Verpackung: Holzbox
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Ein neues Mitglied der
Grosse-Gewachse-Familie

Mit dem Weinjahrgang 2008 brachten wir im Fruhjahr erstmals Gutsweine mit dem
Drehverschluss. Wir waren gespannt auf die Reaktion der Kunden. ,,Gut zu Handhaben”,
Lpraktisch”, ,,gute Optik” und , Qualitativ nicht nachteilig” waren lhre positiven Meinungen.
Nur Wenige vermissten in dieser Qualitatskategorie das vertraute ,,Plopp”. Wir sind durch
Ihre Reaktion ermutigt, mit dem Jahrgang 2009 die Gutsweine mit dem auch optisch
ansprechenden Drehverschluss zu verschlieBen. Bei allen anderen Weinen behalten wir
den Naturkork bei und werden dort wie bisher auf beste Korkqualitat achten.

Die Familie unserer GROSSEN GEWACHSE hat Zuwachs bekommen!

Sie wissen — GROSSE GEWACHSE sind nach der Klassifikation des Verbandes der
Deutschen Pradikatsweinguter (VDP) die Spitzenweine aus unseren besten
Weinbergslagen.

Den 2008er Weissburgunder- und Grauburgunder- GROSSEN GEWACHSEN —
beide seit September dem Jahrgang 2007 nachfolgend im Verkauf-, schlieBt sich nun

ein Wein an, der uns bisher in der Pinot-Familie noch gefehlt hat: das GROSSE
GEWACHS vom Blauen Spatburgunder! Diese besondere Rotweinkategorie erlebt

in unserem Weingut nun seine Premiere. In héchster Qualitat wahrend der Lese
2007 geerntet, reifte dieser Spatburgunder 20 Monate in besten Eichen-
fasschen (Barriques). Dort entwickelte er, was schon in den vollreifen Beeren zu
schmecken war: einen Strauss von Aromen dunkler Waldbeeren und dunkelroten
Kirschen, im Geschmack gepaart mit einer imposanten Fulle und feinherber Wiirze.

Gut strukturierte Tannine geben unserem Spitzenrotwein alles fir eine aristokratische
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Entwicklung mit.

Unser Tipp fur festliche Anlasse:
Edelstsse Weine vom Schutterlindenberg
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| Es ist einfach faszinierend, zu erleben, was die Natur in eine Traubenbeere zaubern
kann. Dies geschieht so: Die dlinne Beerenhaut einer vollreifen Beere wird von einem
Zuckerpilz perforiert, wodurch der Saftgehalt in der Beere verdunstet. Féhniger Wind
oder frostige Kélte kénnen diesen Prozess noch beschleunigen. Die Folge: Der
Fruchtzuckergehalt, die Aromen und die Fruchtsauren konzentrieren sich zu einer
berauschend honigstiBen, rosinenartig schmeckenden Genussbombe. Der
Zuckergehalt des aus solchen Beeren gewonnenen sirupartigen Saftes konnen die
Hefen nur teilweise in Alkohol umwandeln. Es entsteht ein StBwein der Kategorie
Beerenauslese, Trockenbeerenauslese oder — im gefrorenen Zustand geerntet, ein
Eiswein.

2007 hat uns die Natur bei den Burgundersorten und beim Riesling
hochfein ausgereifte Beeren beschert. So reiften die Beerenauslese ,,Pinot
Hannah” und die Riesling Beerenauslese. Beide StBweine stehen am Beginn einer
groBen Karriere. Das Fullhorn an Aromen, StiBe und fruchtigen Sauren
harmonisiert im Laufe von Jahren immer mehr — auch nach Jahrzehnten machen
solche Weine nach geadelter Reife noch viel Spal3.

Schon jetzt kénnen unsere beiden StBweine den Genuss einer schonen Ganseleber genussvoll
begleiten oder als Solist zum Dessert gereicht werden. Probieren Sie es einfach mal selbst!

Messetermine &
Weinfest 2010

Wir kommen mit unseren Weinen naher zu lhnen. Wir nennen
Ihnen nachfolgend die Termine und Orte von Messen, wo wir unsere
Weine prasentieren. Wir freuen uns Uber einen Besuch vor Ort.

Der Termin fiir unser Weinfest im Weingut steht ebenfalls fest:
04. bis 06. Juni 2010. So kdnnen Sie rechtzeitig Ihren Besuch bei
uns einplanen. Wir freuen uns schon heute auf Sie.

Weinfest & Mentliabende Messetermine
Samstag, 30. Januar 2010 Tour Grosses Gewachs des VDP:
"Kulinarischer Jahresriickblick im Adler” begleitet von Frankfurt/ M. 30.11.2009 14.- 17 Uhr Tigerpalast
Grossen Gewachsen aus VDP-Weingitern .
) Hamb 18.01.201 14 - 17 Uhr Rest, t Die Bank
Hotel-Restaurant Adler in Lahr-Reichenbach amburg 8.01.2010 rrestaurant Lie san
Freitag, 04. Juni 2010 Minchen 25.01.2010 14 - 17 Uhr Hotel Kt’)nigshof
Lahrer Koche kochen zu Lahrer Wein Mainz 25. & 26.04.2010 Mainzer Weinborse Rheingoldhalle
Das Galament zum neuen Weinjahrgang Offenburg 08. & 09.05.2010 Badische Weinmesse Oberrheinhallen

Samstag, 05. und Sonntag, 06. Juni 2010
Weinfest auf dem Weingut am Schutterlindenberg
Das Fest der Sinne
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